
 

NOS TARIFS S’ENTENDENT TOUTES TAXES COMPRISES & SERVICE INCLUS 
L’ETABLISSEMENT DECLINE TOUTES RESPONSABILITES RELATIVES AU 
COMPORTEMENT ET PATHOLOGIE ALLERGIQUE MEDICALE 

 

 

LE SNACKING LIBRE  
DE LA TABLE 354   

 
 

POUR LE DEJEUNER UNIQUEMENT  
DE 12H00 A 14H00  

 
   

Assiette de foie gras de canard maison 

et confit de fruits mûrs  
15 € 

 

Veloute du moment 9 € 
 

Pièce du Boucher, purée et salade 21 € 
 

Spaghetti Bolognaise aux 2 viandes 
Portion adaptée pour les personnes de moins de 
16 ans 

16 € 

 

Traditionnelle omelette à la Truffe 
noire du Périgord et salade verte 

24 € 

 

Rocamadour de la ferme Estip  
salade verte  

5.50 € 

 

Coulant au chocolat sans gluten 8 € 
 

Crème glacée artisanale sur bâton 
Maison Manouvrier 

6.20 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 ETABLISSEMENT OUVERT A 

L’ANNEE 

 
 

LA TABLE 354 
CARTE AUTOMNE-HIVER 

2024-2025 

 
BRILLE  

 

 

L’automne l’hiver, cinq 

ans de frimas et nous 

sommes à votre 

disposition avec cette 

envie de faire briller la 

lumière.  

 

Votre venue nous 

illumine. 

 

Merci 
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A LA CARTE 
 

Entrée : 18 € 
Plat : 32 € 

Fromage ou Dessert : 14€ 

 

AU MENU 

Menu Les Plaisirs 52 € 
4 actes : mise en bouche, entrée, plat & dessert  

 

Menu Sensation 64 € 
5 actes : mise en bouche, 2 entrées, plat & dessert  

 

 
 

Accord Mets & Vins sur la base du menu en 3 actes : 
26 € 

 

MENU LES PLAISIRS DES GOURMANDS 
 

 18 €-- jusqu’à 14 ans 
1 sirop au choix, 1 pâte bolognaise maison et  

1 fondant au chocolat ou 1 boule glace artisanale 
 

 

 

NOS PLAISIRS 
 
 

Les Plaisirs Végétariens sont disponibles sur demande 
 
 
 

LE POINT DE DEPART 
Améthyste Vendôme 

 

--- &---- 
 

MY TIMELESS 2024 
Foie Gras de Canard Maison et douceur sucré 

 

Ou bien 
 

TEL UN NECTAR  
L’essentiel du poireau et noix de Saint-Jacques 

 

--- &---- 
 

LES RACINES MEDITERRANEENNES 
Filet de loup de ligne, l’expression du cédrat  

 

Ou bien 

 

L’ENVOL 
Magret de canard, duchesse au saveur du causse 

 

--- &---- 
 

LE PLATEAU 
Sélection de fromage sur son chariot 

 

Ou bien 
 

PC…S 
Poire pochée, chocolat noir et safran  

 

LES COMPLICES DE LA TABLE 354 

 
Bœuf Maison Bousquet – Rodez (12) 
Foie-Gras La Quercynoise – Gramat (46) 
Poisson  Mericq – Brive (19) 
Bœuf Bousquet Viande – Luc la Primaube (12) 
Escargot Caracoles du Causse – Cuzance (46) 
Fromage GAEC Estip – Autoire (46) 
Fromage  Etoile du Quercy – Loubressac (46) 
Noix GAEC Ferme de Raillette – Alvignac (46) 
Olive Moulin de l’Oulibo – Bize-Minervois (11) 
Chocolat Maison Valrhona – Romans-sur-Isère (26) 
Fruits & 
Légumes 

Quercy Primeur – Capdenac-Gare (12) 

Truffes Quercy Primeur – Capdenac-Gare (12) 
Crèmerie LVA Distribution – Rignac (46)  
Pain Au Saint-Honoré – Bretenoux (46) 
Sel Salins de Gruissan – Gruissan (11) 
Café  Brûlerie Corrézienne Bogota (19) 


